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RENSEIGNEMENTS GENERAUX
DESTINES A L’UTILISATEUR

��%$��) �$R%����)ERE ���&�#��#� $�&� "�#����)��)�� $�#0
1 234534�

$���� "�>��6!�##����# ��6�
1 7843394�

$���� "��)E6%�$�)$!�� ��#R��&�$�����R� ?)�#6�
1 8:43894�

$���� "��)E;�%%�$� �#>��(<
1 784=:84�

$���� "��)E;���R$ �)E��&����&��"�&��#�� ����#6�
1 
�%�)#��#� $�&� "�##)$���� ���R�##���&��.�$��#>��

� $�&� "�834974�

�
1 ����%%�$� ���"$�]�$��E&�)# "�������#� �R>��)#���%�)$

��?)�� ��R�R�E%$�##R����%$�Y��R*������;?)��%%�$� ���
&) ##��<����#� ?)��

CHER CLIENT,
A ��)#B�)# �" ���#>� $������� "�����&�# �#�$)&� ��#�"���

��)� � #�$���%%�$� �������#&��#�$"�$#� ���)#������. ���
��#&��#)���$��&�#��!�#� ��

A �� ���R$ �� ����!������ ,#�&# �� %��#� ?)�* ��$&��)E ��
%��S#�S$@��*��&���-�� �]�$����)'�$#��%�$�R���#��.���#&�$
 �&��#� �)�)��#�)$&�%����� �����������$�

GARANTIE
B��$���)"���%%�$� ��#�&�)"�$�%�$)����$��� ��
��&�$� . &��$���� .#��$�)"�& 1Y� ���
�� ����?)�*�������(1��>B��$�$�"����)$*��#%R& . ���������
���&'��*�����@�������)�R$����$ &)�� �%$ �R##)$��%��?)����
�� ���� . &�� ��%��&R����#��� $� $ �.R$ �)$�����%%�$� ��
���#�$"�( �� %�$� � ?) B�)# �#� ��#� �R�� �����1&  �� � ]�$�
����$R�*��&�#���R&�## �R*�)%�$#������)��$" &��## #���&�
��&'� ?)��"�&��$���� "�.�&�)$����&'���
� B�)#��#) "�(%�#&����%$�&R�)$�*��%�$#�������&'� ?)�
#�$��!� �R��B�)#�R! ��$��)��#��#R"���)����#$R%�$�� ��#�

SERVICE ASSISTANCE TECHNIQUE
����%%�$� �*�"�����#�$� $����)# ��*�R�R�##�SR��$R��R%�$
�)%�$#������E%�$���#%R& �� #R*�. ���%�)"� $�����$��#
�� ���)$#$R#)����#��.��&� ���������
��)��$R%�$�� ���)� #��)%� ��*?) %�)$$� ���#) ��#�$���$�
�R&�##� $�*�� �]�$��..�&�)R��"�&��%�)#�$���#� ���!��)&�)%
�������� ���
��)$&����$� #��*��)#&��#� ����#��B�)#��$�##�$��)Y�)$#�)
$�"����)$�)>���$�����$��## #���&�%�)#%$�&'�*��#%R& . ���
���S%��� �&�"R� ����������@����B��$��%%�$� ��

CONSEILS ET AVERTISSEMENTS
D’ORDRE GENERAL

ATTENTION:
1 ���)!� �(%�#*�"�����)� � #�$���%%�$� �*������"�$��. ����

%��#� ?)�?) %$��@��&�$�� ��#% @&�#,��!���)��!�$�*&��$�#
�� ��E*��&-�

1 ��%�#)� � #�$���%%�$� �%�)$&'�)..�$��% @&��
1 ��$#?)����%%�$� ����#�%�#)� � #R*débrancher le courant et

fermer le robinet général du gaz.

EN CAS D'INCENDIE
A 
�&�#�� �&��� �, fermer le robinet général d'alimentation

et couper le courantF��Y��� #Y���$������)#)$��') ����
.������)���$� ���.$ $��

A��%�#��$��$��%$��) �# �.����!��#�)��!�)�� ���#���R$�#��
%$@#�����%%�$� �����%�#"�%�$ #�$���R$�#��%$@#��)�!$M��)$
���)�R�

POUR VOTRE SURETE ET CELLE DE VOS ENFANTS.
A 
" ��$����$��$��##)#�)%$@#�� ���%%�$� ���#%$��) �#

���$�&� .#%�)$��#��.���#�
A C�$��$��#��.���#�� ������%%�$� �0��%�#�)!� �$?)�&�$�� ��#

%�$� �#�����%%�$� ��)��#&�##�$���#)� � #R�#��" �������$@#
&'�)��#�������$�)#�#����%��������.��&� ��������?)�
%�����������%#�R&�##� $��)$�.$� � ##������%$@#���E� �&� ���

A G� $������� ���)E%� ��R�#��#&�##�$���#*� #%�#�(1��#��
.�^�� ?)� ��# Y�)��# ��.���# �� .�##��� %�# ���!�$ ��#
&�##�$���#�

A �������(%�#��"]������#�)���&&�##� $�#��%��#��$#?)�
��#!$M��)$##������)�R#F�� �&��� ��)��E� ��%�)�]�$�&�)#�
���$�"�#!��##)$�#�

ATTENTION - FOUR:
Lorsque le four ou le grilloir sont en fonction, les parties
accessibles peuvent devenir très chaudes, il faut éloigner
les jeunes enfants de l'appareil.
1
" ��$��&) $���#�� ����##)$��!�#��).�)$�
1
�&�#��)� � #�� ���R�� �������%$�E � �R��#&'�$� @$�#��

��%�$���).�)$* ��E #���������$��#�!��##�$��#�� �#�
1����$� $�)E��.���#��#��##�� $�)��Y�)�$�"�&��%�$���)

.�)$���%�#)� � #�$��%�$��&����)���!�)$���

TIROIR INFERIEUR
�� ��$��) #�(%�#�����R$ �)E �.�����!��#�)��%��#� ?)�
���#��&'�)..�1%���#,%�# � ���R�)��##�)#�).�)$-�

FR

AVERTISSEMENTS POUR L'ENVIRONNEMENT

Déchets emballage

��%�#Y���$����!��������B��$��%%�$� ��)E�$�)$�#*�� #
#R��&� ����(��#� ..R$���#���R$ �)E,%�$�E��_��*&�$���*
%��S#�S$@��-#������#%$�#&$ %� ��#��&���#%�)$��R� � ��� ��
��#�R&'��#�
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����%%�$� �%�$����#S�!����)$�&S&����&��.�$�R����>��
� $�&� "�
)$�%R����5::54894�
&��&�$������#�R&'��#
��`?) %�����#`��&�$ ?)�#��`��&�$�� ?)�#,�


�)I


-�
�
%$�&R����&�$$�&������>��� #��)$�!)���&���%%�$� �*"�)#
&���$ !)�$�(>��%]&'�$��)��&��#R?)��&��) # !��%�)$
����" $������������#���R����'�����

��#S�!���%$R#���#)$���%%�$� ��)#)$����&)������ ��
?) ���&&��%���� �� ?)�?)�&�%$��) ���%�)����)&)�&�#
]�$��$� �R&�����R&'���R����$����� �%�$&��#R?)���]�$�
$�� #>)�&���$���&����&����#�R&'��#&'�$�R�)$�&S&����
��#R?) %�����#R��&�$ ?)�#��R��&�$�� ?)�#���)$��� #��)
$�!)�*$�#%�&��(��#��$��#$���� "�#>��R� � ��� ����#�R&'��#
��" �)�)$���#��%�S#�� �#������ �����)$�!��� $��%�)#��%��#
�R�� �#�)#)Y���)�$� ������*����$R&)%R$�� �����)$�&S&����
��&���%%�$� �*"�) ���("�)#��$�##�$�)!)$��)&��%R������
"��$�&���)��*>��#�& R�R��&����&����#�R&'��#�)� $�&������
>"��$�$�"����)$�



UTILISATION DE LA TABLE DE TRAVAIL

UTILISATION DES BRULEURS A GAZ
��##S�!���##) "���##��$�)"���#)$��!�����)��&�������*
%$@#��&'�?)�!�)���0

1� #?)�%�� � $�! ���.�$�R

1C$����.����� �)"�$�)$���E ����

1��� ��.����� �)"�$�)$�� � ����

��%�# � ��� � �)�#��$�)"�>��. �����$���� ����#��#
 �"�$#���#� �) ���#��)�����$�������������
��)��#��#%�# � ��#��.��&� ���������� "���]�$�&'� # �#���$�
��#%�# � ��#����E������ ��*Y��� #���$���E�����.�$���)$��

ALLUMAGE MANUEL
��)$���)��$��)���#!$M��)$#*�%%$�&'�$)�����)������)!$M��)$*
%$�##�$��!�)���&�$$�#%�������)!$M��)$%$R���!������&'� # 
�� ����)$��$���#��#��# �"�$#���#� �) ���#��)������$�
Y)#?)�>��%�# � ������E �)��

ALLUMAGE ELECTRIQUE (selon les modèles)
��)$���)��$��)���#!$M��)$#*%$�##�$��!�)���&�$$�#%������
�)!$M��)$%$R���!������&'� # ������)$��$���#��#��# �"�$#�
��# � �) ���# ��)�� ����$� Y)#?)�> �� %�# � �� �� ��E �)�F
# �)����R����* �&� ����$ �� !�)���1%�)##� $ �� �����)����
R��&�$ ?)�%��&R#)$����!���)��!�$���%�$������#S�!����
���#��&�#�D ���S�)$� �%�)#��&�)$���R��&�$ ?)�*��!$M��)$
%�)$$�]�$����)�R>��� ����)�����)������

ALLUMAGE ELECTRIQUE AUTOMATIQUE (selon les modèles)
��)$���)��$��)���#!$M��)$#*%$�##�$��!�)���&�$$�#%������
�)!$M��)$%$R���!������&'� # ������)$��$���#��#��# �"�$#�
��#� �) ���#��)������$�Y)#?)�>��%�# � ������E �)��
�
�� �������%$�##R����������������$���.��&� �������)����
R��&�$ ?)��)!$M��)$�
���#��&�#�D ���S�)$� �%�)#��&�)$���R��&�$ ?)�*��!$M��)$
%�)$$�]�$����)�R>��� ����)�����)������

APPAREILS AVEC THERMOCOUPLE DE SECURITE
(selon les modèles)
��)$�����)������#!$M��)$#*  ��#��R&�##� $����..�&�)�$��#
�]��#�%R$�� ��#�R&$ ��#& 1��##)#����#&�&�#*)��.� #?)�
��#�������##��$�)"�����%�# � �����)"�$�)$�* ��#� �� #%��#�!��
��&��� �)�$>�%%)S�$#)$���������&��&�$�R�%��������" $��
=:#�&����#�%$@#�����)������ ��.�������"� �#�R�� ��$�)��
.� #?)�B�)#$��a&'�(���������*��� #%�# � .��#R&)$ �R!��?)�$�
��%�##����)��("�$#��!$M��)$&��&�$�R�

ECONOMIE D'ENERGIE
A ��� ��@�$��).�������&�##�$����� �&�$$�#%���$��)� ��@�$�

�)!$M��)$���.������)!$M��)$���� �Y��� ##�$� $�)� ��@�$�
����&�##�$����

A �� � #�$��)Y�)$#��#&�##�$���#>.���%����
A �) $���%$R.R$��&��"�&)�&�)"�$&�������%�$�����)� � #�$

��#%) ##��&�#%�)#!�##�#�
A�) $���#�R�)��#*%����#����$$�*��&��"�&%�)����)%�)$

R&���� #�$��R��$� ���$R�) $���#���%#��&) ##���

G ��=

UTILISATION DU FOUR ELECTRIQUE

/)�����.�)$�#�)� � #R%�)$��%$�� @$�.� #* �%�)�#�%$��) $�
����.)�R������)$a&$�*&�)#R�%�$��%$�� �$&'�)..����)
&��������#%�����)E #�����#�)��)$�).�)$(il est opportun de
le chauffer à la température maximale pour une durée de 30-
40 minutes à porte fermée-���#��� ���)�%'R���@���!#��)�����
��$�����*#� ���"� �#�%$��) $���&�$�* �.�)�$� �������$�?)�
��.)�R�&�##��"����� ��$��) $���#�� ����#�

��R�R$����.�)$�#�R?) %R��0�$ ���#)%%�$�%�)$��&) ##��
��#%$R%�$�� ��#��&�##�$���#�)! ��%�#R�#� $�&������#)$
���$ ���*�@&'�1.$ ��%�)$��&) ##����#�a���)E*! #&) �#*��&��)
%�)$$R&)%R$�$��#Y)#����#��� @$�#�$�##�#��#�� ����#%��&R#
� $�&������#)$���$ ����
Note: ���#��#��!���)E#) "���# �S���# �� &�� ��#%�)$��
&) ##����?)��?)�#%$R%�$�� ��#%$ �& %���#���# ���%#��
&) ##��&��#� ��R#���#&�#��!���)E#��� �� &�� .#���)##����#
#M$# ?)��%$@# ?)��?)� �##� # "�)# %�)$$�( �%%�$��$ ��#
��� . &�� ��#�R&�##� $�#%�)$�!��� $��#$R#)����#�R# $R#�

Tableau de cuisson système traditionnel

Tableau de cuisson à air chaud

Préparations Temp. °C. Minutes Poids kg.
Entrées
��#����#�).�)$ 5::155: 5:15K :*K
�a��#�).�)$ 5::155: 5K13: :*K
	 (>��&$R��� 5::153: 5:15K :*K
� ((� 5=:153: 3:1JK :*K
Viandes
	_� ��"��) =9:1=7: 9K18: =1=*5
	_� ��%�$& =9:1=2: 2:1=:: =1=*5
	_� ��!��). =2:1=8: J:19: =1=*5
G �����!��). =2:1=7: 3K1JK =1=*K
	��#�1���. =7:1=8: J:1JK =1=*K
	_� �������) =J:1=9: =::1=3: =*K
��)���$_� =7: 2:18: =1=*5
����$�$_� =2:1=7: =::1=9: =*K15
� �$_� =9:1=7: =5:1=9: 313*K
� ����$_� =9:1=2: =9:15J: K��"�
��% �$_� =9:1=2: 7:1=:: 5��"�
� �"$�$_� =2:1=7: 3:1K: 5��"�
�� ##�� =9:1=7: ���%$@#%� �#
Gâteaux (Pâtisserie)
��$���)E.$) �# =7:15:: J:1K:
��"�$ � =9:1=7: 3K1JK
Ca���);��$�'�$ ��< 5::155: J:1JK
�� ���C���# 5::153: 5K13K
G�)�&��)$� # � 53:15K: 3:1J:
�$ �&'�# =2:1=7: J:19:
��$M��� =9: 5K13K
G�) ����� ��##)&$@�# =7:15:: 5:13:
�� ����#��%��� =7:15:: =715K
G���! #&) ���"� � =2:1=7: 3:1J:
� #&) �#����"� � =K:1=7: K:19:
���#�# 53:15K: 2
�� � 5::155: J:

�$Û��)$#Ø min             Ø max

1	�% ��=7:��55:��
1��� $�% ��=5:��5::��
1�)E � � $�7:��=9:��
1�$ %��&�)$��55:��59:��

FR

Preparations Temp. °C. Minutes
Poisson =7:15J: #) "���� ��
Viande
	_� ��!��). 5K: 3:%�$L��
	_� ��"��) 5::155: 9:%�$L��
��)��� 5::15J: ��"�K:
����$��)� � 55: #) "���%� �#�
C �������)��� 5K: 3:%�$L��
	_� ��%�$& 5K: 9:%�$L��
��)..�R# 5:: 9:%�$L��
Gateaux
��L� =9: K:19:
� #&) �#����"� � =9: 3:1K:
�a��!$ #R� 5:: =K
�a��.�) ����R� 5K: =K
��$���)E.$) �# 5::155: 3:
��$ ��)�# =:: 9:
C$�� � 55: 3:
��L�J4J =5:1=J: 9:
�$ �&'�# =9:1=7: JK
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FOURS A CONVECTION NATURELLE (Petit four)

Le four est pourvu de:
• )��$R# #���&� �.R$ �)$�F
• )��$R# #���&�#)%R$ �)$��

���)$�������#��#��#��#� �) ���#��)������$����������
�)�'�$��#��� ��#�%�## !����#R��&� ����$�����%R$��)$��R# $R�
���#��.�)$��*#������#���@��#*)���)%�)# �)$�#.��&� ��#0

G�)$R�� ��
�)� @$�.�)$

9:Q��O �$��&'���������$R# #���&�#)%R$ �)$�U �.R$ �)$�
�$��&'���������$R# #���&�#)%R$ �)$�
�$��&'���������$R# #���&� �.R$ �)$�
�$��&'������)�$ ��� $

,��)$��!$�&'�#������#������#-

FOUR MULTIFONCTION (Grand four)
Le four est pourvu de:
•)��$R# #���&� �.R$ �)$�F
• )��$R# #���&�#)%R$ �)$�F
• )��$R# #���&�& $&)�� $�?) ����)$���"��� ����)$�
N.B.: ��!$��&'��������� �%�$��?)����.��&� ���� �)��)Y�)$#
�%$@#�"� $%��&R����������)�'�$��#�����&�$$�#%�����&�
�������%R$��)$��R# $R��

Thermostat four
��)$��$������������#��#��#��#� �) ���#��)������$�%�)$
#R��&� ����$�����%R$��)$��).�)$�R# $R�*&��%$ #����$�K:��
��OP�

Sélecteur fonctions four
��)$��$�����������#��#��#��#� �) ���#��)������$�%�)$
#R��&� ����$��.��&� ���).�)$�R# $R�

ATTENTION -
���$ ��� $�� ���)Y�)$#]�$�)� � #R�"�&%�$�����$�)"�$��,��
&�$$�#%�����&��)%$�� �$�R&���&'���������&'�$� @$�-*��
���R.��&��)$%�)$��%$���&� ����#�������# �#����R,. ��5-�

���.� #��)$�R��!�)���#)$&����%�# � ��*�����%�$�#�����)�R�
%��������)��#��#�%R$�� ��#?) #) "����

Décongélation par ventilateur
�����%�# � ��%�$�����& $&)��� ������� $%)�#R>�����%R$��)$�
��! ������)��)��)$������ ����#)$���R�����R&��������#��#
��� . �$�)���R$�$#��&�����)%$��R ?)��

Convection naturelle
�$��&'���������$R# #���&� �.R$ �)$���#)%R$ �)$��).�)$���
#��� �����&) ##���$�� � �������*�E&�������%�)$$_� $��#� ���#*
 �R���%�)$��#! #&) �#*��#%����#�).�)$��%�)$?)���#�� ����#
��" �������$@#&$�?)���#����!� �����!��#$R#)����#%�)$��#
&) ##��##)$)�� "��)�"�&$R������������%R$��)$���K:>
��OP��

Cuisson par air pulsé
��$R# #���&�& $&)�� $��� ��"��� ����)$#�����.��&� ������ $
&'�)�*$R���!�����$�K:����OP�*�#�%�)##R)� .�$�R����#)$
��)#��#R����#�).�)$���& %�$���)��&) ##�� �R�����%�)# �)$#
���#��#��!��," ����*%� ##��*��&�-#��#�R�����$��#� ..R$���#
���)$#��#�"�)$#��) ##���R� &���  �� ?)R�%�)$CR�� #�#*
�a���)E����"� �*%a��#.�) ����R�#*��&�

Gril moyen
��$&����%�# � ��*��$R# #���&��)�$ ���S��>�� �.$�$�)���#���
.��&� �����& %�$������$ ���$�)�$�� ��$��#%���#�$�� � �����#
��%�� ��#� ���# ��#�

Gril
��$&����%�# � ��*��$R# #���&��)�$ �>�� �.$�$�)���#���.��&� ���
��& %�$������$ ���$�)�$�� ��$��#%���#�$�� � �����#����������
�)�'�$��#����� �]�$�%��&R�#)$��%�# � ��=7:15::P��

Grill ventilé
��� $*&'�)..R%�$��$R# #���&��)�$ �*�#��#% $R%�$��"��� ����)$
��%�)##R#)$��#�� ����#����$ �"��� �R$��%��&�$���$?)�!������
����)$��!$�&'��� ��##)$���#$R#)����#�E&������#�"�&"��� ���#*
#�)& ##�#��" ����#$�)��#*�]����?)��� �R&��# �R$�!�����
��������)�'�$��#����� �]�$�%��&R�#)$��%�# � ��=7:15::P��

Sole ventilé
��� $* $R&'�)..R %�$ �� $R# #���&�  �.R$ �)$�* �#� �#% $R %�$ ��
"��� ����)$��%�)##R#)$��#�� ����#������.��&� ��%�)�]�$�
)� � #R�%�)$#�R$ � #�$��#�� ����#������.��&� ��%�)�]�$�)� � #R�
���$�K:����OP��

Utilisation du four
����0.�)$#�"�&�'�$��#�����&���)����)$#R%�$R#�
��$#?)���)� � #� ��# .��&� ��#            %��&�$ ����������)
�'�$��#������$�=7:Q5::P�&�������%R$��)$���E �����

ATTENTION:
�����%R$��)$� �� ?)R�#)$����!���)��!�$�&�$$�#%���>��
���%R$��)$��� ����)��)&���$��).�)$#�)������?)�����#
.��&� ��##R��&� ���R�##����).

Note:
���R�� �%��&R#)$����!���)��!�$�$�#�����)�RY)#?)�>&�
?)� �� ���%R$��)$� #� � ���� ���* ��#) ��  � #����)��$� %�$
 ���$� ����&��
Le four toujours doit être a la porte fermée.

Note:
���R�� �%��&R#)$����!���)��!�$�$�#�����)�RY)#?)�>&�
?)� �� ���%R$��)$� #� � ���� ���* ��#) ��  � #����)��$� %�$
 ���$� ����&��

FR

���

���

��

��	


��

��

��

��
��	

���

�
����
���


��



�

5J



HORLOGE “LED” (Fig. 4)

Caractéristiques
W�$����5J'�)$�#�"�&%$��$����� ���)����� ?)���&��%��1
� �)��#�

Fonctions
�)$R���&) ##��*. �&) ##��*%�# � �����)����*'�$����*&��%��1
� �)��#*���%#$R���!��#Y)#?)�>53'�)$�#��K8� �)��#�

� �)��$ �#���$�

�)$R���&) ##��

G ���&) ##��

���)��

� � �)� ���)���%#

�)������� ���)���%#

G ��J

Tournebroche (selon les moseles)

1 
�. ��$��%�)����)��% @&�>$_� $#)$��!$�&'�L��%$�����
! ��#� ����� ���! � #�$���$���#��)E.�)$&'�#F ����! ��
��R?) � !$�$�. ���R" ��$��#�..�$�# �)� ��#�)����1$R�)&��)$R�
,. ��3-�

1 ����$���!$�&'�#)$ ��#)%%�$�G*�%$@#�"� $  ��$��) �#��
�E�$R� �R�%%�#R����#���$�)P�)����)$R,. ��3-�

1 
�����$���@&'�.$ ���"�&)�%�)����)�)��##�)#����!$�&'��
1 ����$���%��&���R&$����%$���&� ��S���������#��%��&�$

��%�$����%�# � �����$��)"�$��,"� $. ��5-�
1 ��)$����"�$��!$�&'��%R$�$����.�^��&���$� $�)� � #�����

�������S ��)��)�����%$���&� ������ �� #������,. ��3-�

G ��3

INSTRUCTIONS POUR L’UTILISATION DES
DISPOSITIFS CONTROLE
(SELON LES MODELES)

��# � ����$���$ ���%�$��1%���#�)�$� # @���$�� ���%�$�����)
.����).�)$*>=5&�>%�)%$@#����#)$.�&�$�S��������
B�)#%�)"�(&'����$���$�� �*#) "���"��$���M�%�$#�������
��#�R&�## �R#��#� ..R$���#���#��"�������.�)$��$* �� ##�$
&'�)..�$K� �)��#�

UTILISATION DU GRILLOIR

Programmation
��%$��$����� ��#��..�&�)����%%)S���#)$��!�)�������
.��&� ���R# $R���%$@#�"� $$��a&'R&�!�)���*%$��$����$��
���%#�"�&U��1

Boutons + et -

��%%)S���#)$��#!�)���#U��1�����%#�)�������)� � �)�
>)��" ��##�"�$ �!��#�������)$R�����%$�## ��#)$��!�)����

Réglage de l’heure
��)$ $R���$ ��'�)$� �R# $R�* �%%)S�$ �� �]�� ���%# #)$ ��
!�)������)����$R�������'�)$��"�&U�)1���$&�����%R$�� ��*
��)#%$��$����#%$R&R����##���R� � �R#���#S�!�������
&� ������

Fonctionnement en manuel

��%%)S���#)$��!�)��������)��*��#S�!�������#�R�� ��*
��#S�!�����&�##�$����%%�$�b����.��&� �����������)���
� �)#�)������>��. �����%$��$����� ���)����� ?)��)�%$@#
?)�&����1& �R�R���)�R��

Fonctionnement automatique

� �%%)S��� #)$ �� !�)��� �� �)$R� �) �� . � &) ##��* ��
%$��$������)$#�&���)���)����� ?)������� �� .��&� ��
���)����>��.��&� ���)����� ?)��

Fonctionnement semi-automatique avec durée de cuisson
�%%)S�$#)$��!�)������)$R���&) ##����%$��$����$��
���%#�R# $R�"�&U�)1���#S�!������������)$R���&) ##��
�%%�$� ##�����%�$�����&��/)��������%#��. ���&) ##��
&�$$�#%���>��'�)$�*��#S�!������)$R���&) ##��#��R!$��&'�*
��#����$ �$����� �*����#S�!�������&� ������

��)$��� #���.��&� ���)��)$��!$�&'�*��)$��$���������#)$
��#S�!����
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Affichage des fonctions
�.. &'����)� ��)E>J&' ..$�#%�)$ �� ?)�$��'�)$�����#���%#
��&) ##���
�)$R���&) ##����.��&� �����)���� T #S�!�������&�##�$���
G��&� ���)����� ?)� T ����
� �)��$ � T #S�!�������&��&'�
���.��&� ���#�#R��&� ���R���$#?)���#S�!���&�$$�#%������
�#��.. &'R�

Fonctionnement semi-automatique avec fin de cuisson
�%%)S�$#)$��!�)�����. �&) ##�����'�)$��%%�$�b�#)$���.. &'���
�)� ��)E��R��&� ����$�����%#��. �&) ##���R# $R�"�&��
!�)���U���##S�!���#�������)$R���&) ##���%%�$� ##���
��%�$�����&��
/)��������%#��. �&) ##��&�$$�#%���>��'�)$�*
��#S�!������)$R���&) ##��#��R!$��&'�������.� #�����%#
��&) ##��R&�)�R*��#S�!�������&� �����*��#����$ �$����� �*
��#S�!������)$R���&) ##��#�R�� ���

Fonctionnement automatique avec durée et fin de cuisson
�%%)S�$#)$��!�)������)$R���#R��&� ����$���)$R���&) ##��
�R# $R��"�&U�)1���##S�!���#�������)$R��%%�$� ##���
��%�$�����&���%%)S�$#)$��!�)�����. ���&) ##��������%#
��. �&) ##����%�)#%$�&'��%%�$�b�#)$���.. &'����)� ��)E�
�R��&� ����$�����%#��. �&) ##���R# $R>�$�"�$#��!�)���U�
��#S�!������)$R�#��R!$��&'����#S�!���#����)����
��)"��)?)�����'�)$�&�$$�#%����)���%#���R!)���&) ##���
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���.� #�����%#��&) ##��R&�)�R*��#S�!�������&� ������
��#����$ �$����� �����#S�!������)$R���#�R�� ���

Minuterie
�%%)S�$#)$��!�)���&��%��1� �)��#��#R��&� ����$�����%#
��&) ##���R# $R�"�&��!�)���U�)1�
���������.��&� ������������� �)��$ �*��#S�!�������&��&'�
�%%�$�b��c��. ��)���%#&'� # *��#����$ �$����� �����#S�!���
����&��&'�#�R�� ���

Signal sonore
��# ����#��������$&'�>��. ���)��%$��$����� ���)��
��.��&� ��� �)��$ �%�)$�)$R���=K� �)��#���)$���$$]��$*
�%%)S�$#)$)�!�)���?)��&��?)���#.��&� ��#�

Début programme et contrôle
��#%$��$����#�R��$$���>%�)%$@#J#�&����#�%$@#��)$
%$��$����� ���
���#�%�## !����"R$ . �$>��)���������%$��$������&�)$��
�%%)S���#)$��!�)���&��&�$�R�

Erreur de programmation
��S�)��$$�)$��%$��$����� ��# ��'�)$� �� ?)R�%�$��'�$����
�#�&��%$ #����$� ��'�)$����R!)�&) ##���� ��'�)$���. �
&) ##������$$�)$��%$��$����� ��%�)�]�$�&�$$ �R*��&'�������
���)$R��)�����%#��. �&) ##���

Suppression d’un programme
��%�)�#)%%$ ��$)�%$��$�������%%)S���#)$��!�)�����
�)$R�&) ##����%) ##)$��!�)���1�. �?)��� �� &�� ��::::
�%%�$� ##�#)$���.. &'����)� ��)E�c��. ���)�%$��$����*&�1
& #�R� � ��$��)����� ?)������

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Avant de procéder au nettoyage, débrancher le robinet du
gaz général et enlever la fiche de la prise de courant ou couper
le courant de la ligne d'alimentation au moyen de l'interrupteur
général de l'installation électrique.
Eviter de nettoyer les surfaces de l'appareil lorsqu'elles sont
encore chaudes.

SURFACES EMAILLEES
�����S�$�"�&)��R%������) ��R��"�&������)���)#�"�����#
��&'�#���$�#%�)"���]�$�����"R�#.�& �������"�&������)
&'�)���))�%$��) �#%R& . ?)�#��$�)"���.�& ��������&����$&�
%�)$�������S�������R�� ��
" ��$��#%$��) �#&����������#
#)!#���&�#�!$�# "�#���%�#�� ##�$#)$��R�� ���#)!#���&�#
�& ��#�)��&�� ��#,Y)#��& �$��*" �� �$�*#����&���-
��#�%%�$� �#���& �$ ��E�� "���]�$������SR#�"�&��#�R��$����#
#%R& �)E%�)$�& �$ ��E���#�R��$����#�� "���]�$��%%� ?)R#
>��� ����)�� ���������)E�

GRILLES ET BRULEURS
��)$%$�&R��$�)�����S�����#!$M��)$#������!�����$�"� �* �
�#��R&�##� $�����#�E�$� $�����)$# @������#R��"���"�$#��
'�)�������#����$�%������)��� (� ����� �)��#���#)��
#��)� ������)&'�)����%$��) ��R��$��������!$�# .��%$@#�"� $
�����SR����"R��#!$M��)$#*��#�##)S�$#� ���)#������
Contrôler toujours que les orifices des brûleurs ne soient pas
obstrués.
��)#&��#� ����#��$R�� #�$&�����%R$�� ���)�� �#)��.� #%�$
#��� ���)&'�?)�.� #?)�&����#��R&�##� $��G� $������� ��
�$������$��.�^��&�$$�&����#!$M��)$#������!���

A

B C

HORLOGE ANALOGIC (fig. 5).
Pour la mise à l'heure
�$�##�$����)$��$��!�)���"�$#���$� ��*Y)#?)�>&�?)���'�)$�
�E�&���%%�$� ##��
�&�#��)��.�)##������)"$�*R" ��$��
��)$��$"�$#����)&'�����R&�� #����#R&)$ �R%$��R����#
&��%�#���#����'�$�����

Réglage sonnerie
��)$��$��!�)���"�$#���$� ��*#��#��%$�##�$*�. �?)���� �) ���
&�$$�#%�����)���%#��#����$ ��R# $R����.� # �����%#
R&�)�R��#����$ �$����� �#��#&�##����)$���$$]��$*��)$��$��
!�)���"�$#���$� ���. �?)���� �) ���&�$$�#%�����)#S�!���
����&��&'�$�SR��

G ��K

12

9

6

3

Ne pas utiliser de nettoyeurs vapeur pour nettoyer le four.

FR

PORTE DU FOUR
��)$&�$�� �#���@��#*��%�$���).�)$%�)�]�$��R����R�����
.�^��#) "����0��#&'�$� @$�#�#���%�)$")�#*%�)$&�!)�*��
&�"�� �$#��! ��#�?) �&&$�&'R#�)#�&��)$#��#&'�$� @$�#�*
��$#?)���%�$���#�&��%�@�������)"�$��*��#!��?)�����%$@#
 � .�)� ����"�$ �� %�$�� "�$# ���E�R$ �)$ .� #��� ���& ��# ��)E
��)"�����#����$R#��. �)$����)$�..�&�)�$&�#�%R$�� ��#*
.� $�%$ #�#)$��#&_�R#����%�$����%$�E � �R��#&'�$� @$�#�
��)$$������$��%�$�� ��$��) $���#&'�$� @$�#���#��)$# @��#�
�"�����.�$��$��%�$��*��%�#�)!� �$������"�$��#&�"�� �$#
��! ��#�������� ��0��%$�E � �R��#&'�$� @$�#����%�$���)
.�)$* ��E #���������$��#�!��##�$��#�� �#�

PORTE DU FOUR
��)$��#%�$� �#@�� ��@�#�����S�$�"�&)��@%������) ��@�
�"�&�� ����)���)#�"�����#��&'�#���$�#%�)"���]�$�
����"@�#.�& �������"�&������)&'�)���))�%$��) �#%@& . ?)�
#��$�)"���.�& ��������&����$&�%�)$�������S����� ���� ��

" ��$��#�%$��) �#&����������##)!#���&�#�!$�# "�#�
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RENSEIGNEMENTS DESTINES A

�� ��
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AVERTISSEMENTS
Avant d'effectuer toute réparation ou intervention, débrancher
la prise de courant et fermer le robinet de gaz. Le technicien
qualifié est responsable de l'installation correcte suivant les
normes de sécurité en vigueur. La mise à la terre de l'appareil
est obligatoire aux termes de la loi.
��&��#�$)&��)$�R&� ����)��$�#%��#�! � �R?)����)E�������#
#)! #%�$��#%�$#����#*��#�� ��)E�)��#! ��#*$R#)�������
������!#�$"�� ����#��$��#& 1��##)# �� ?)R�#�
��#����R�#��&'� ?)�##��� �� ?)R�##)$��%��?)�# ����R� ?)�
%��&R����#��� $� $ �.R$ �)$�����%%�$� ����#&��� � ��#��
$R�����#��� �� ?)R�##)$��R� ?)�����%%� ?)R�#)$����!�������
��%�#)� � #�$��%� ��R�����%�$���).�)$%�)$�..�&�)�$��#
�%R$�� ��#����)"�����*S&��%$ #���%R$�� ���R&�##� $�%�)$
����"�$���%%�$� �������!�������
���%%�$� ��#���&��##�=�)&��##�5#�)#1&��##�=�

INSTALLATION
IMPORTANT0 �� $�"]������ �) ��)!�� �� � #)%%�$��$ ��#
���%R$��)$�#,� ��8:P�-�
�  ���%%�$� ��� �]�$� �#����R%$@#��#��)!��#*�!#�$"�$ ��#
� #���&�#� � ����#%$R")�#%�$��%���& 1�%$@#�

DIMENSIONS D’ENCOMBREMENT  ( mod. 108 )
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DIMENSIONS D’ENCOMBREMENT  ( mod. 192 )
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��$�� �#���@��##���R?) %R#��J% ��#)� ��#%�)$�� ���$
R"���)����������&) # � @$��"�&��#��)!��#�,"� $. ��7�)7�
#�������@��#-�

��)��"�$ ��&) # � @$���" ##�$ ��#?)��$�% ��#���# ��#
��������#%$R")#>&���..���)E?)��$�&� �##�)#���%%�$� ��
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VENTILATION LOCAUX

�� �#������ ���������$�� �������%%�$� ��� "���]�$��..�&�)R#%�$
)��%�$#����?)�� . R�&��.�$�R�����)E��E��#$R�������� $�#
��$@���#�����$���" �)�)$0
�� �#������ ���������$�� �������%%�$� ��� "���]�$��..�&�)R#%�$
)��%�$#����?)�� . R�&��.�$�R�����)E��E��#$R�������� $�#
��$@���#�����$���" �)�)$���������0
- Arrêté du 2 août 1977 (art.10-11)
	@���#��&'� ?)�#�����R&)$ �R�%%� &�!��#�)E �#������ ��#��
��(&��!)#� !������'S�$�&�$!)$�#� ?)R. R## �)R#>�� ��R$ �)$
��#!a� ����#��'�! ��� ��������)$�R%�����&�#�
1 Norme DTU P 45-204
��#������ ��#����(,��& ������������P9=1=d��#������ ��#
����(d�"$ �=875U��� � .�P=e) ����=87J-�
1 Règlement Sanitaire Départemental
��)$��#�%%�$� �#$�&&�$�R#�)$R#��)R��&�$ ?)�0
1 Norme NF C 15-100
��#������ ��#R��&�$ ?)�#>!�##����# ���1	@���#�
����%%�$� ����#�%�#%�)$")��� #%�# � .��R"�&)�� ����#
%$��) �#����&��!)#� ������� ����&�� �#�����$���#��#���$� �#
#).. #�������R$R##) "�����#� #%�# � ��#��#�� #��" �)�)$�
��?)��� �R��� $�R&�##� $�>��&��!)#� ������ �%�#]�$�
 �.R$ �)$�>5�:�34'%�)$&'�?)�LI��%) ##��&� �#����R��
,B� $��%) ##��&�������#)$��%��?)�# ����R� ?)�%��&R����#
��� $� $ �.R$ �)$�����%%�$� �-�
����$��. E���"��)�$� � ��������#�&� ��� !$���������#
�)"�$�)$�#%�$�������#,.����#*%�$.�$�� ��*�$ ���#*�� ��#*��&�-
��#� �R�>��R"�&)�� ������� $��#&) # ��#?) �� �]�$����)
�� �#��=::&�5�
�� ��$�� #%R& . � ?)� �� %�$� � #)%R$ �)$� �� ���)"�$�)$�
%�$�������)� � #R�%�)$��R"�&)�� ������� $" & R%�$��#%$��) �#
��&��!)#� ���� �]�$�# �)R�>=*7:��)�� �#�)��##)#�)
#���)��&������#�&� ��� !$��)�� �#R������ �]�$�$R#�$"R�
�)E�)"�$�)$�#�����$R���� $�
����%��&�������#�)"�$�)$�#�� �]�$����?)� �����$R#)����)&)�
&�)$������ $ �#)%%�$��!��%�)$��#�&&)%���#�

RACCORDEMENT AU GAZ

����$_��$# ���%%�$� ��#�%$R")%�)$���S%�����(� #�$ !)R�
�� $�&&�$������ > �� &���� #�� �� ��( �� � ]�$� �..�&�)R ��
&��.�$� �R�"�&��#$@�������#��" �)�)$,�$� &��=:�����$$]�R
�):5�:7�=822���)E$@���#�����$��,���9=1=-* �#������ ��#��
��(?)  �%�#���#)$���E�$R� �R��&����&���� #�� ����%$R#��&�
��)�$�! �����&��������
��)$��!)��������%$�%���*)��R�����)$1�R&���&'�)$&��.�$��
>����$���G�3913:3%�)���� $� �)��$�! �����&��������
��$�! �����&�������%�$�����&�)%�$���� ������ ������(
��$#?)����%%�$� ����#�%�#)� � #R�
���.� #��$� �R�#��#�%R$�� ��#��$�&&�$��������(*&���$_��$
��R���&'� �R��#$�&&�$�#�"�&������)���)#�"���
���E�$�� �R�)$�&&�$��#�. ���R��
��#$�&&�$������#%�## !��##���0
=-��$�&&�$������$ � ���"�& ���$%�# � ����)�Y� ��F
5-��$�&&�$������%�$�)S�).��E !���"�&�$���)$�>��!�)�#

�R&�� ?)�##) "�����#��$��#��" �)�)$�
���)S�)�� �]�$�$�&&�$�R� $�&�������)&�)������$��%��

,"� $. �8-�

3-��$�&&�$������%�$�)S�).��E !��
���)S�)�� �]�$�����R#)$���!�)�,%�$��&��)�&'�)&-�"�&

)�&��� �$��#�$$���,F-%�)$R" ��$��)��.) ������(��" # ��!��
#)$��)��#�����)�)$,"� $. �=:-�

���#&���$� �$&�#*&���$_��$��������%R$��%� �� �%$ �R�
#)$���)S�)����$��%��&�$�"���&���������

AVERTISSEMENTS
��)#$�%%����#%�)$��#�)S�)E#�)%��#,����)�)$��E�=K::��-*
��0
= 1 �" ��$��)#R�$���������#�)R&$�#�����#�)�)S�)
5 1 �" ��$��#�..�$�#���$�&� ��������$# ��
3 1 �" ��$�����$�$��&����&��"�&��#&�$%#%� ��)#*>" "��$]��*

��&���
J 1 �" ��$�����$�$��&����&��"�&��#%�$� �#?) �R%�##�����

2:P������%R$��)$���! �����
K 1 #��##)$�$?)� �#%�)"���]�$�"R$ . R#%�)$��)����)$����)�)$�

F

	���������R�� �&'R �R
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BRANCHEMENT ELECTRIQUE

2

1

3

4

5

�

N

�

REGLAGES GAZ

� ���%%�$� ��R�R%$R")%�)$.��&� ����$�"�&)��S%�����(
� ..R$�����&��) ������ ������ ��� #%�� !��* �.�)�&'����$��#
 �Y�&��)$#*$@���$���R! �$R�) ���#!$M��)$#��&'����$���!�)�
�����R�
�. ���&'����$��# �Y�&��)$#������!�����$�"� �* ��#��R&�##� $�
���..�&�)�$��#�%R$�� ��##) "����#0����"�$��#�$ ���#*����"�$
��#!$M��)$#����)$#&'�%��)E,"� $. ��==�-*&'����$�� �Y�&��)$
,"� $. �)$�==�-����$��%��&�$�"�&&��) �%%$�%$ R�)��)"��)
�S%�����(,"� $��!���)�-�	������$��)���#��# �"�$#���
.� #��������� ��>%��&�$��&'�%��)��.�^��&�$$�&��#)$��
!$M��)$�

A B

G ��=5�

�

G ��=5

REGLAGE DEBIT REDUIT ROBINETS DE LA TABLE.
�. ���$@���$���R! �$R�) �*%$�&@��$&���� �#) �0���)��$��
!$M��)$����)$��$���������"�$#��%�# � �����R! �$R�) �    F
����"�$����������)$�! �������$��) $�)�%�� ���)$��1" #���#
��� ���)$�! ���,. ��=5-������� ��0���#��#$�! ���#�"�&#R&)$ �R*
��" #��$@�����;�<�)� � �)�#��$�)"�>���E�R$ �)$����� ��
�)$�! ���,. ��=5�-�
�R" ##�$��" #��$@�����%�)$�)������$���R! �*�)" ##�$��
" #%�)$� � �) $���R! ����$@������#�&�$$�&�?)�����.�����
�R#)$���" $��3�)J�����)$����(!)����4%$�%���*��" #��
$@������� �]�$�" ##R�>.�������##)$�$?)���.�������#�R�� ��
%�#��$#?)���%�##�!$)#?)������)�R! ���E�     *�)�R! �
$R�) �   ��" &�"�$#��	������$����������

FR

BRANCHEMENT ELECTRIQUE
��!$��&'����������%%�$� ��)$R#��)R��&�$ ?)��� �]�$�$R�� #R
%�$)�%�$#�����#%R& �� #R*&���� ##�����#��$��#��#R&)$ �R
��" �)�)$�
La mise à la terre de l'appareil est obligatoire selon les termes
de la loi. Avant d'effectuer le branchement électrique, s'assurer
de l'efficacité de la mise à la terre.
���##)$�$?)���#�)%�%�� � ���$ &�����#&a!����#����#� ?)�#
%) ##���#)%%�$��$��&'�$�����������%%�$� ��
�$R"� $)�� #%�# � .���R&����E ��#)$��$R#��)���� ������ ��
�"�& )�� � #���&� ���)"�$�)$� ��# &����&�# ?)  %�$����� ��
�R&����E ��&��%�@�����#��#&��� � ��#����&��R��$ ���
#)$���# �� ���* &��.�$�R���� �)E $@���# �� �#������ ���
Le câble de terre jaune/vert ne doit pas être interrompu par
l'interrupteur.
��%�$����0��#. �#�)&a!������ ������ �������#&�)��)$##) "����#0
1Y�)��4"�$� T %�)$��� #�>����$$�66,
-
1!��) T %�)$����)�$�;�<
1��$$�� T %�)$��%'�#�;�<
1BR$ . �$��)Y�)$#?)���&a!��R��&�$ ?)�����)&'�%�#� ��#
#)$.�&�#&�)%����#� &'�)��#�"�&)�����%R$��)$�?) �R%�##�
��K:P�&������! ����*��?)� �#� �������)�)$#).. #����%�)$
)�R"���)���R%��&������R&�##� $��)�����S����)>)��
$R%�$�� ����� ���)� � #�)��. &'�%�)$��!$��&'�����*��. &'�
��!$��&'������)&a!������ ������ ������%$ #�>��?)��������
�� �]�$�!$��&'R��� "���]�$��)�]���S%�,&��.�$��#�)E
��$��#-�

REMPLACEMENT DU CABLE
���#��&�#�)��&a!����"$� �#����������$*��$��%��&�$#����
��# �#�$)&� ��##) "����#0
1 �)"$ $��!� ���)!�$� �$&�����R&$ ����#��. �)$�& 1��##�)#F
1 �R" ##�$��" #;�<?) !��?)���&a!��F
1 $��%��&�$��&a!���"�&)������]������)�)$��&�$$�#%��1

�����)E&�$�&�R$ #� ?)�#�R&$ ��#���#����!���)0
1 ��. ���� #�>����$1

$�;Y�)��1"�$��<�� �
]�$� $�&&�$�� > ��
!�$��;;�� ��� �
] � $ �  % � ) #  � � � �
����" $��=:��%�$
$�%%�$��)E. �#��� 1
���F

1 ��. ���)�$�;!��)<�� �
]�$� $�&&�$�� � ��
!�$����$?)R�%�$
������$�;�<

1 ��. ���� ����� �]�$�
$�&&�$��>��!�$��
��$?)R�%�$������$�
;�<�

Type d’appareil                            Alimentation monophasée 230V~
�S%���&a!�� ��&� ��
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������ ���������������������������������	�
�������������	��
����������� ���� ���������������� �!����������������"!#$$�����%��������&�$&���
��������������������������������������������������������

�� ���������������� ��'� �#�� ��'�
()(* +���#����������� ,--- .*- /01� 23
-)4. +���#����#�� (.*- 50- (1.� 23

���	��� /-2/* -)./ +�!'# #�#�� (--- ,,- �4*�� 23

/-2/* ()/0 +��#� ���&!�� ,,-- (,-- ,(*� 23

()/- +"&!$$&�#6�� /4-- (*-- /..� 23

=8: G$��& �=8: G$��& �=8: G$��& �=8: G$��& �=8: G$��& �

�	���� -)0* +���#����� ,---������.*-�����/(4��23

,- /02,- -)1* +���#����#�� (.*- 50- (/0��23
"�7"��� -)*- +�!'# #�#�� (--- ,,- �.,���23

,( ,. -)4, +��#� ���&!�� ,,-- (,-- /5(��23

-)0* +"&!$$&�#6�� /4-- (*-- /((��23

��� /)1- +���#����� ,---������.*-������5/(� 23
�	���� ()0* +���#����#�� (.*- 50- /5*� 23
"�7"��� ()5* +�!'# #�#�� (--- ,,- (5-�� 23

(,- 0 /)4- +��#� ���&!�� ,,-- (,-- 51,� 23

=8: G$��& �=8: G$��& �=8: G$��& �=8: G$��& �=8: G$��& �

B���)$##�$R.R$���>W#1=KP�1=:=3*5K�!�$

=8: G$��& �=8: G$��& �=8: G$��& �=8: G$��& �=8: G$��& �

G ��==



ENTRETIEN DE L’APPAREIL

AVERTISSEMENTS
Avant d'effectuer toute réparation ou intervention, débrancher
la prise de courant et fermer le robinet du gaz.
��&��#�$)&��)$�R&� ����)��$�#%��#�! � �R?)����)E�������#
#)! #%�$��#%�$#����#*��#�� ��)E�)��#! ��#*$R#)�������
������!#�$"�� ����#��$��#& 1��##)# �� ?)R�#�
���#��&�#�D �#�$� ��R&�##� $���$R%�$�$�)$��%��&�$��#
&��%�#���# ���$�#* �.�)�0
La lampe four )� � #R� �#� �� �S%� #%R& �� $R# #���� �)E
���%R$��)$�#R��"R�#��. ���%�)"� $��$��%��&�$�R�����$��
"�$$���%$���&� ��,�-��$��%��&�$�����%�!$M�R�%�$)���)
�]���S%�*��#) ��$������$��"�$$���%$���&� ��,. �=5�-�

DEMONTAGE DE LA TABLE DE TRAVAIL

���"�$��#�$ ���#*����"�$��#!$M��)$#����#&'�%��)E,"� $. ��=3-*
�R" ##�$��#" #;B<" # !��#�)��##)#������!��,"� $. ��=J-�
�R�����$����!�����$�"� ����R" ##�����#J" #;�<�$$ @$�,"� $
. ��=K-���&����.�^�� ��#�%�## !����#�)��"�$����!�����$�"� �
���&&R��$�)E&��%�#���# ���$�#�

GRAISSAGE DES ROBINETS
� �������)"$���)�$�! ����R" ����)$�* �.�)������$� ##�$�"�&
)��$�##%R& . ?)�%�)$��#'�)��#���%R$��)$�#��$�&R��$&����
 �#) �0�)"$ $����!�����$�"� ����R�����$����!���)��!�$�
�)## &�����R&$ ����#��%$R&R����%�$��$�%'��
�R" ##�$��#��)E" #��. E����)&�$%#�)$�! ���,"� $. �)$�-
������"�$��&_���

G ��=JG ��=3

�
B
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�����
	B
	�
���B���

1��)$�R�����$����!���)��!�$� �#).. ����R" ##�$��#J" #
 ���$��#,�-?) . E�������!���)��!�$�>��.�^����).�)$,. ��
=9-�

�����S�$��&_����#�# @���"�&)�� �����) ��R�"�&�)#��"����

��$� ##�$�R�@$�������&_���"�&���$�##%R& . ?)�*��%��&�$
���##�# @��*�� ����)$��$?)��?)�.� #�
���"�$ ��&_����
��)"��)������"�$���$�#$R# �)��.� #��������� ��>��%�#
�!#�$)�$��#%�##���#����(�"�&��#$R# �)#���$�#�
�����$��)�#� ���)#�������#��# �"�$#��

REMPLACEMENT DES ROBINETS
�)"$ $����!�����$�"� ����R�����$����!���)��!�$��)## 
&�����R&$ ����#��%$R&R����%�$��$�%'���R" ##�$��R&$�)�
�)�)!�?) %�$������(�)!$M��)$*�R" ##�$��" #B. E�����
$�! ���>��!$ ����������"�$,"� $. �)$�=9�-�
����0��$#?)���$��%��&���$�! ��� ��#��R&�##� $���$��%��&�$
��Y� ����R���&'� �R�)$�! ����
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